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100% Malvasia di Candia Aromatica
Biologico

Appassimento delle uve sulla pianta e
disidratazione in cella a temperatura

controllata. Fermentazione e
maturazione in anfora.

8-10°C

21% VOL

Formaggi saporiti, dolci e torte a pasta
secca.

IGT EMILIA - Passito
Noceto (Parma)
3500 Piante/Ha
1.600

Guyot

45 gl/Ha

Manuale, in cassette da 15 kg

Caratteristiche

EOS nasce da un micro lotto di circa 3500 mq di
Malvasia di Candia Aromatica, una varietd di origine
greca da cui trae ispirazione il nome di questo vino.
Nella mitologia greca Eos simboleggia I'alba.

Lappassimento, da quello naturale sulla pianta a
quello indotto in cella porta ad un‘alta concentrazione
del succo all'interno degli acini, che regala poi al vino
pib corpo e struttura. Inforno a metd novembre dopo
un lungo processo di disidratazione le uve vengono
finalmente pressate con una resa in vino mediamente
intorno al 50%.

La fermentazione avviene in anfore di terracotta dove
il mosto fiore fermenta lentamente a circa 20° per 3
seftimane; il processo si arresta naturalmente, in modo
da avere un elevatissimo residuo zuccherino (circa
200 g./litro) abbinato ad un alto tenore alcolico.



